
ENTRECÔTE PARiSiENNE DE BŒUF 200 G � 30 
PLAT SiGNATURE – SUPPLÉMENT DE ViANDE, 100 G� +10 
BEURRE MONTELLY, FRiTES MAiSON, LÉGUMES DE SAiSON

SALADE DE MALAKOFFS MAiSON  � 26 
SALADE DE JEUNES POUSSES, DÉCLiNAiSON DE RADiS, 
MÉLANGE DE NOiX CARAMÉLiSÉES, ViNAiGRETTE À LA VANiLLE

salade De Croustillants De chèvre chaud  � 26 
salade de Jeunes pousses, crudités de saison, 
mélange de noix caramélisées, Vinaigrette à la Vanille

Cordon bleu maison� 36 
Cordon bleu de volaille au gruyère et jambon blanc, 
sauce mornay à la moutarde, Pommes grenailles et légumes

MALAKOFF MAiSON   1 pièce / 3 pièces� 3 / 9

SALADE DE JEUNES POUSSES   � 7

ESCARGOTS DU MONT D’OR EN C0QUiLLES � 12 / 23 
BEURRE AUX HERBES 6 PiÈCES / 12 pièces�

Pêche, tomate & Burrata   � 14 
Tomates fraîches, pêches rôties, 
Burrata crémeuse et éclats de pistaches

OS À MOELLE� 15 
fleur de sel et foccacia

TARTARE DE BŒUF C0UPÉ AU C0UTEAU ENTRÉE / PLAT� 18 / 36 
FRiTES MAiSON, PAiN GRiLLÉ (frites maison uniquement servies avec le plat)

Caponata sicilienne & ricotta � 30 
Légumes d’été confit à l’huile d’olive, 
crumble d’olives et ricotta fraîche (servi avec une salade)

Cheeseburger du Montelly � 32 
Pur boeuf, Cheddar, bun brioché, 
coleslaw et aïoli (servi avec une salade et frites maison)

Maigre, Aubergine & tomates � 36 
Filet de maigre, déclinaison d’aubergine 
et vierge de tomates

Côte de porc Grillée & jus corsé xérès  (DryAged 300g)� 38 
Côte de porc maturée, jus corsé xérès, 
chou nouveau grillé et grenailles

Provenance de nos viandes : 100% CH 
Provenance de nos poissons : FR (label rouge) 
(n’hésitez pas à demander des détails à nos collaborateurs)

Plats végétariens
plats sans gluten


