
Les jus du brunch
Jus d’orange pressé 2dl – 6.50

Jus Detox 2dl – 7.-

Les cocktails du brunch
Prosecco Mimosa – 12.-
Espresso martini – 12.-

Bloody mary – 14.-

Caféterie
Lait 2dl – 3.-

Café, espresso, ristretto – 3.50
Renversé – 4.50

Cappuccino – 4.80
Chocolat chaud – 5.-

Chocolat froid 3Dl – 5.-
Latte Macchiato – 5.50

MATCHA LATTe – 6.-
Double espresso – 6.-
Café froid 3dl – 6.-

Nous avons aussi du lait végétal 

Thés & infusions
Tous nos thés sont sélectionnés et servis en vrac

Tasse / Théière
Thé vert – 4.- / 6.-

Earl Grey – 4.- / 6.-
Pétales de rose & Ibiscus – 4.- / 6.-

Jasmin – 4.- / 6.-
Lapsang souchong – 4.- / 6.-
thé des amoureux – 4.- / 6.-

thé du moment – 4.- / 6.-
Camomille, verveine, menthe – 4.- / 6.-

Chai latte – 6.-
Grog du Montelly – 8.-

2CL rhum brun, miel & jus de citron frais
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tOUS noS PriX Sont en chF Et tVa 8.1% incLuS
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EN Sucré

Granola Bowl   – 13.-
Yaourt nature, granola (Bread Store),

beurre de cacahuète, Fruits de saison & graines de chia

Formule P’tit Déj   – 13.-
1 croissant, 1/2 baguette, beurre & confiture,

1 jus d’orange frais (1 dl), 1 boisson chaude au choix

Brioche perduE   – 16.-
Caramel au beurre salé, ganache montée

à la vanille & fruits de saison

Pancakes   
Sirop d’érable, fruits de saison

		  2 étages – 14.-

		  3 étages – 16.-

		  4 étages – 18.-

Suppléments :
Crème double – 2.-

Bacon – 3.-

Saumon fumé – 6.-

Boulangerie
		  Croissant – 1.90

		P  ain au chocolat – 3.80

		  Cannelé – 3.50

		C  ookie – 3.50

En SAlé

Avocado Toast   – 21.-
Écrasé d’avocat, copeaux de feta, œuf poché,
salade de jeunes pousses & grenade

Œufs Bénédicte – 23.-
Saumon ou bacon, pain brioché, œuf poché,
sauce hollandaise & salade de jeunes pousses

Full English – 24.-
Minis Saucisses, bacon, champignons frais sautés,
épinards, œufs brouillés & beans

Suppléments
		Œ  ufs brouillés – 6.-
		P  ain sans gluten – 1.50

		  Malakoff – 3.50 pièce

Les incontournables

SALADE DE CROUSTiLLANTS DE CHÈVRE CHAUD   – 25.- 
SALADE DE JEUNES POUSSES, crudités de saison, 
MÉLANGE DE NOiX CARAMÉLiSÉES, Vinaigrette À LA Vanille

SALADE DE MALAKOFFS MAiSON   – 26.- 
SALADE DE JEUNES POUSSES, crudités de saison, 
MÉLANGE DE NOiX CARAMÉLiSÉES, ViNAiGRETTE À LA VANiLLE

ENTRECÔTE PARiSiENNE DE BŒUF 200 G – 30.-
PLAT SiGNATURE
BEURRE MONTELLY, FRiTES MAiSON, LÉGUMES DE SAiSON

PROVENANCE DE NOS ViANDES et Poissons : SUiSSE ET EUROPE


